FIRMATA MERCK VO APLIKACIJA NA HACCP KONCEPTOT 

Dizajniraweto i proizvodstvoto na sigurna hrana stana predmet na pogolema zagri`enost vo svetski razmeri. Porazuva~ki se posledicite od truewe so hrana vrz zdravjeto na ~ovekot, a voedno i nepovratnata {teta vrz biznis reputacijata na proizvoditelot koj stoi pozadi higiensko-neispravnite proizvodi. Prifa}aj}i go HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points) konceptot, proizvoditelot se orientira kon sproveduvawe na bezbedno proizvodstvo na hranlivi produkti, preku kontinuirana kontrola na efikasnoto ~istewe i higiena na proizvodnite povr{ini so nivno dokumentirawe. 

Merck, vode~kata svetska kompanija so golemo iskustvo vo rabotata so mernite i analiti~kite sistemi, ima razvieno proizvodi koi brzo i objektivno davaat odgovor na naj~esto postavuvanite pra{awa od direknite u~esnici vo prehrambenata industrija:

· Kako najlesno mo`am da go primenam sistemot na kontrola na ~istewe i higiena vo podra~jeto na proizvodsvo na hrana?

· Kako najlesno, najbrzo so minimalna upotreba na vreme da obezbedam objektiven podatok za HACCP planot?

· Dali proizvodnata linija e navistina ~ista i sigurna pred da zapo~nam so proizvodstvo?

· Dali go dobivam najdobriot mo`en rezultat za vlo`enite pari vo mojot program za ~istewe?

· Dali rastvorot za dezinfekcija ima efektivna koncentracija i dali proizvodnata linija e slobodna od hemiski rezidui pred da zapo~ne proizvodstvoto?

· Dali mikroorganizmite od vozduhot mo`at da predizvikaat kontaminacija na hranata?

Na site ovie pra{awa Merck dava kompletno re{enie koj pokraj proizvodite obezbeduva i tehni~ka/aplikativna pomo{ i obuka, so {to ovie sistemi brzo se vklu~uvaat i standardiziraat vo normalnite oprativni postapki.

Sledi kratok prikaz za Hy-Rise® i Hy-Lite®, proizvodi so koi mo`ete da vr{ite direktna kontrola brz ~istotata, bezbednosta i higienata na povr{inite kade se proizveduva hranata.  
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MO@NOST ZA PRIMENA NA SEKOE MESTO I VO SEKOE VREME

· So primena na HACCP konceptot, kontrolata na pogonot stana zadol`itelen del na proizvodstvoto.

· Dosega{nite metodi traea dolgo i go odrazuvaa samo higienskiot status na minatoto.

· Se bara{e sistem za kontrola na higiena, koj pred po~etokot na proizvodstvoto momentalno ja poka`uva i dokumentira sigurnosta vo pogled na baraniot stepen na ~istota i koj sekoj }e mo`e ednostavno i sigurno da go primeni.

HY-LITE® ja meri slobodnata svetlost - a so toa i koli~estvoto na postoe~kiot ATP (=ispora~atel na energija na sekoja kletka), koj postoi kako vo mikroorganizmite, taka i vo `ivotinskite i rastitelni kletki.

[to e ATP?

Adenozin trifosfat (ATP) e supstancija koja se sodr`i vo site materii od rastitelno i `ivotinsko poteklo, vklu~uvaj}i gi i prehrambenite proizvodi, rezidui, kako bakteriite, muvlite i kvascite. Sodr`inata na ATP mo`e da se koristi kako indikator na koli~estvoto na vakvite materii na povr{inite koi doa|aat vo kontakt so prehrambenite proizvodi, a so toa i kako merka za nivnata ~istota.

Aparatot HY-LITE® go koristi istiot hemiski princip so koj vo prirodata kaj svetulkite doa|a do produkcija na svetlost:

luciferin/luciferaza  +  ATP  (  svetlina

So precizno merewe na svetlinata proizvedeni od ovaa reakcija mo`e da se oredi to~noto koli~estvo na prisutniot ATP. Intenzitetot na emituvanata svetlina se ot~ituva digitalno vo relativni svetlosni edinici (RLU). Prika`anite rezultati direktno zavisat od koli~estvoto na ATP vo primerokot, a so toa i od koli~estvoto na biolo{kata materija vo nego.

ATP i sledeweto na higiena

Pogonite za proizvodstvo na prehrambenite proizvodi mora da bidat potpolno ~isti. Neispolnuvawe na ovoj uslov mo`e da dovede do problemi vo vrska so kvalitetot na proizvodite. Oficijalnite pravilnici kako {to e HACCP konceptot ili evropskiot pravilnik 93/94 EES se pove}e mu pridavaat va`nost na ovoj aspekt. Ova zna~i deka e potreben metod koj ovozmo`uva brza kontrola, potvrda i dokumentacija na higienata na odredenata linija, duri i pred po~etok na proizvodstvotot. Merck mo`e da Vi pomogne vo izborot na rutinskite merewa pri kontrola na kriti~nite to~ki.

Oblasti na primena

· prerabotka na mleko

· prerabotka na meso i suvomesnati proizvodi

· proizvodstvo na napitoci

· restorantski kujni

· proizvoditeli na dietalna hrana i hrana za bebiwa

· proizvodstvo na leb i pe~iva

· ribna industrija

· jajca i proizvodi od jajca

· obrabotka na zelen~uk i ovo{je

· i sekade kade e neophodna kontrola na ~istotata (na pr. bolnici, catering)

[image: image3.jpg]



Za povr[ini i te^nosti

HY-LITE® sistemot za kontrola mu ovozmo`uva na korisnikot pri proizvodstvo i prerabotka na prehrambeni proizvodi, kako i pri transportot, vo rok od dve minuti so zemawe na brisevi da izvr{i kontrola na higienskata sostojba na povr{inite.

KIVETA
Kivetata sodr`i rastvor za testirawe. Tuka se izveduva luminiscencijata.

Prodol`etok za zemawe primerok: za zemawe te~en primerok. Reagensot so koj e prekrien prodol`etokot za zemawe proba rezultira so raskinuvawe na kletkite i osloboduvawe na ATP.

Prednosti

· ne e potrebno da se koristat reagensi

· izbegnata e mo`nosta za kontaminacija i gre{ki vo transportot

· sigurni rezultati koi mo`e i da se reproduciraat

· ednokraten primerok; nema potreba od ~istewe

· te~nosta za ispirawe mo`e da se meri direktno, nema potreba od pipetirawe 

· postojanost

Se ~uva na 20 S do + 80 S        - 12 meseci

Merni uredi (luminOmetar/monitor)

· robusen, prenosliv luminometar

· bez ~ekawe, rezultatot se pojavuva na displejot za 15 sekundi

· avtomatska regulacija na temperaturata ovozmo`uva kontrola na higienata i vo ladilnicite

· so napolneti baterii mo`e da se izvr{at okolu 800 testirawa

· ednostavno polnewe na bateriite (okolu 8 ~asa)

· avtomatskoto isklu~uvawe go pravi siguren i ekonomi~en.

[tampa^ i dokumentarni [emi

Ja garantiraat baranata dokumentacija po DIN ISO standardot.

· {tampa~ot e vgraden seriski vo luminimetarot

· traka vo boja koja mo`e da se zameni i hartija vo rolna

· protokolite so rezultat vo papka so dokumentacija ovozmo`uvaat statisti~ka kontrola.

· HACCP trend analizata garantira jasen uvid pri barawe na podobren standard na higiena.

Izedna^uvawe na temperaturata

· ATP reakcijata zavisi od temperaturata. Optimalnata temperatura iznesuva +220 S. Pove}e od polovinata na svetlosniot signal se gubi pri mereweto vo ladilnicite. 

· HY-LITE® sistemot ima vgraden regulator na temperatura. So toa mu se ovozmo`uva na korisnikot so pomo{ na HY-LITE® da izvr{i sigurna kontrola na higienata i vo ladilnicite.

	Brzo

· higienski status vo rok od 2 minuti

· ne e potrebno koristewe na reagensi

· bez pipetirawe



	Ednostavno

· mo`nost za primena na sekoe mesto i vo sekoe vreme

· se {to e potrebno e smesteno vo eden kufer i e lesno dostapno

· merewata se na lice mesto

· lesno se prenesuva, mo`e da se primeni bilo kade



	Mobilno

· vo kuferot se nao|a se {to e potrebno za merewe na lice mesto



	Sigurno

· so upotrebata na HY-LITE® penkalata se izbegnuva pipetiraweto kako mo`nost za kontaminacija na reagensot
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HY-LITE® penkalo: so pritiskawe na kop~e vo laboratorija
1. Povr{inata se bri{e so brisot i se potopuva vo rastvorot za ispirawe

2. Se potopuva penkaloto vo rastvorot za ispirawe, se vadi, se udira vrvot i se stiska kop~eto

3. Se meri rezultatot

Firmata VARUS Vi dava mo`nost za dobivawe na gratis HY-LITE®  aparat preku nabavka

na 2000 HY-LITE®  testovi godi{no, vo tek na dve godini.
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KOLOR TEST LENTI ZA ISPITUVAWE NA HIGIENA

NAMENA NA TESTOT

Testot e namenet za odreduvawe na generalnata ~istota na rabotnite povr{ini.

Testot ja indicira ~istotata preku merewe na povr{inskata organska kontaminacija vo forma na rezidui, ostanati po neadekvatno ~istewe. Povr{inskite kontaminenti mo`at da predizvikuvaat brz rast na mikroorganizmi. Merewata izvedeni so Hy-Rise obezbeduvaat rano predupreduvawe za mo`na kontaminacija na specifi~ni povr{ini, pri {to mo`e vedna{ da se reagira so odredena korektivna postapka (na pr. da se otstranat ostatocite od hrana ili te~nosti od povr{inata).

Na vizuelno ~ista povr{ina, testot mo`e da go potvrdi prisustvoto na rezidui od produkti koi se nevidlivi so oko, indiciraj}i skrien potencijal za mikrobiolo{ki rast.

Redovnata upotreba na Hy-Rise testot obezbeduva ednostaven i efektiven na~in na monitoring standard za ~isteweto, kako del od integralniot program za higiena.

METODA

Reziduite vo forma na Nikotinamid adenin dinukleotid (NAD, NADH) i Nikotinamid dinukleotid fosfat (NADF, NADFH) se detektiraat specifi~no so enzimska reakcija pri koja se formira rozevo/purpurna do sinkasto-violetovo boja na test-zonata od lentata. Kolku e pogolem intenzitetot na razvienata boja na test-zonata, tolku pove}e NAD(F) H bil prisuten na test povr{inata.

POGODNI APLIKACII

Proverka po izvr{enoto ~istewe na hrana i kontaktni povr{ini na pr. rabotni povr{ini, re`a~i, daski za se~ewe, fri`ideri, mikrobranovi pe~ki, te~nosti kako i race.
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POSEBNA MO@NOST ZA NABAVKA NA HY-LITE® BEZ NADOMEST
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FIRMATA VARUS VI NUDI POSEBNA MO@NOST ZA NABAVKA NA HY-LITE® APARATOT BEZ NADOMEST. VA[A OBVRSKA E NABAVKA NA 2000 HY-LITE® TESTOVI GODI[NO, VO TEK NA DVE GODINI. 
ZA SITE DOPOLNITELNI INFORMACII, SO ZADOVOLSTVO VI STOIME NA RASPOLAGAWE.
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VARUS zastapni{tvo MERCK


ul. "Skupi" bb


1000 Skopje


tel.:  3115 122; 3161 806


faks: 3137 013  





e-mail: varus@varus.com.mk
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